   Додаток 3.1
До Тендерної документації
Технічні, якісні та кількісні характеристики предмета закупівлі

ДК 021:15 03220000-9 - Овочі, фрукти та горіхи   (Лот №1 – Овочі, Лот №2 – Фрукти)  код ДК 021:2015 “Єдиний закупівельний словник” - 03220000-9 - Овочі, фрукти та горіхи   
Лот № 1 Овочі
	№

з/п
	Найменування товару
	Одиниця виміру
	Кількість

	1
	Баклажан
	кг
	250

	2
	Буряк
	кг
	2100

	3
	Гарбуз
	кг
	450

	4
	Кабачки
	кг
	300

	5
	Капуста білоголова
	кг
	4300

	6
	Морква
	кг
	2300

	7
	Огірки
	кг
	1400

	8
	Перець солодкий
	кг
	500

	9
	Помідори
	кг
	1600

	10
	Цибуля
	кг
	2200

	11
	Часник
	кг
	70


Баклажаии -  мають бути свіжими, вирощеними в природних умовах, без перевищеного вмісту хімічних речовин, достатньої зрілості. Плоди мають бути цілі, чисті, здорові, типової для ботанічного сорту форми і кольору, рівної поверхні, без ознак гнилі, механічного пошкодження та пошкодження шкідниками та хворобами, без перевищеного вмісту хімічних речовин.  Упаковуються в сітки. Відповідність вимогам діючого санітарного законодавства України обов`язкова. ДСТУ 2660-94.
Буряк - коренеплоди свіжі, цілі, здорові, чисті, не зів'ялі, не тріснуті, без ознак проростання, без ушкоджень сільськогосподарськими шкідниками, без зайвої зовнішньої вологості, типової для ботанічного сорту форми і забарвлення, з довжиною черешків, що залишилися, не більше 2,0 см або без них, але без ушкодження плічок коренеплоду. Без стороннього запаху і присмаку. М'якуш соковитий темно-червоний. Розмір коренеплоду по найбільшому поперечному діаметру (8-12) см Зміст коренеплодів зів'ялих з ознаками зморшкуватості, таких, що загнили, запарених і таких, що підморожували - не допускається. Наявність землі, що прилипнула до коренеплодів 0,1% від загальної маси. Буряк упаковують в сітчасті мішки вагою не більше 10 кг, з маркуванням дати фасування. Мішки сітчасті не повинні наносити ушкодження коренеплодам. ДСТУ 7033:2009.

Гарбуз - повинен бути свіжим, цілим, чистим, без механічних пошкоджень, не пошкоджені хворобами і шкідниками, достатньої зрілості, без ознак гнилі. Колір відповідно до сорту, без плям. Вагою кожний – не менше 1 кг – не більше 5 кг. Сорт – перший. Кожна партія повинна бути окремо розфасована. Врожай 2021 року. Повинен відповідати  ДСТУ 3190-95.
Кабачки - кабачки  мають бути свіжими, вирощеними в природних умовах, без перевищеного вмісту хімічних речовин, достатньої зрілості. Плоди мають бути цілі, чисті, здорові, типової для ботанічного сорту форми і кольору, рівної поверхні, без ознак гнилі, механічного пошкодження та пошкодження шкідниками та хворобами, без перевищеного вмісту хімічних речовин. Упаковуються в сітки. Відповідність вимогам діючого санітарного законодавства України обов`язкова. ДСТУ 318-91.

Капуста білоголова  - капуста білоголова свіжа, вирощена в природніх умовах, без перевищеного вмісту хімічних речовин. Головки свіжі, цілі, здорові, чисті, цілком сформовані, непророслі з щільною або менш щільною структурою типовою для ботанічного сорту, без стороннього запаху і присмаку, не ушкодженні сільськогосподарськими шкідниками. Упаковка – сітка. Не допускається капуста підморожена, що загнила, із стороннім запахом.  ДСТУ 7037:2009, відповідність іншим вимогам діючого санітарного законодавства України, нормам харчування.

Морква - має бути свіжою, столовою, вирощеною в природних умовах, без перевищеного вмісту хімічних речовин, свіжа, чиста, здорова, плотна достатньої зрілості, типова для ботанічного сорту формою і кольором, без ознак гнилі, без сторонніх запахів, механічного пошкодження та пошкодження шкідниками. Не допускаються коренеплоди, що підморожені, із гниллю та сторонніми запахами. Моркву упаковують в сітчасті мішки вагою не більше 10 кг, з маркуванням дати фасування. Мішки сітчасті не повинні наносити ушкодження коренеплодам. ДСТУ 7035:2009.

Огірки - огірки свіжі. Технічні умови. ДСТУ 3247-95. Огірки свіжі - сорт вищий. Плоди цілі, свіжі, здорові, чисті, без механічних пошкоджень, з плодоніжкою або без неї, типової для ботанічного сорту форми і забарвлення. Правильної форми і практично прямі (допускається висота внутрішньої дуги не більше 10мм. На 10 см. довжини огірка).

Перець солодкий - перець солодкий свіжий, вирощений в природних умовах, без перевищеного вмісту хімічних речовин, достатньої зрілості, свіжий, цілий, чистий, здоровий. Плоди широкі, гладкі, зі слабкою ребристістю і гострою верхівкою, м’ясисті від світло-зеленого до червоного кольору, конусоподібні, призмовидної форми, смак і запах характерний солодкому перцю, без ознак гнилі, механічного пошкодження, сонячних опіків та пошкодження шкідниками.  пошкодження шкідниками. Вага плодів від 50,0 гр до 100,0 гр. Упаковуються в сітки або полімерні ящики. Тара повинна бути міцною, сухою, чистою, без сторонніх запахів. Відповідність вимогам діючого санітарного законодавства України обов`язкова. ДСТУ 2659-94

Помідори - томати свіжі ДСТУ 3246-95. Томати першого ґатунку. Плоди свіжі, цілі, чисті, здорові, щільні, типової для ботанічного сорту форми, з плодоніжкою або без плодоніжки, не пошкоджені сільськогосподарськими шкідниками, неперезрілі, без зайвої вологості.

Допускаються плоди з незначними поверхневими дефектами, що не впливають на загальний зовнішній вигляд, якість, збереження і товарний вигляд продукції.
Цибуля - має бути свіжою, зрілою, здоровою, чистою, цілою, вирощеною в природніх умовах, без перевищеного вмісту хімічних речовин, сухою, не порослою з сухими зовнішніми цибульними лушпиннями. Не допускається цибуля підморожена, що загнила, із стороннім запахом. Форма і колір повинні відповідати ботанічному сорту. Упаковують в сітчасті мішки вагою не більше 10 кг, з маркуванням дати фасування. Мішки сітчасті не повинні наносити ушкодження коренеплодам. ДСТУ 3234-95.

Часник - часник має бути свіжим, зрілим, здоровим, чистим, цілим, вирощеним в природних умовах, без перевищеного вмісту хімічних речовин, сухий, не порослий, з сухими зовнішніми часничними лушпиннями. Не допускається часник підморожений, що загнив, із стороннім запахом. Форма і колір повинні відповідати ботанічному сорту. Упаковка – сітка. Відповідність вимогам діючого санітарного законодавства України обов`язкова. ДСТУ 3233-95.

Технічні вимоги: 

- продукція харчової промисловості, що вказана в тендерній документації, має постачатися дрібними партіями у кількості та асортименті згідно з заявками уповноважених осіб Замовника;

- продукція харчової промисловості повинна постачатися у спеціальному транспорті з дотриманням санітарних вимог, в тому числі щодо сумісності продуктів харчування;

- доставка товару проводиться згідно заявок Замовника, а саме до 12:00 год. (крім вихідних та святкових днів) та передається  уповноваженому представнику закладу освіти.
При виявленні Замовником дефектів, простроченого терміну придатності товару, будь-чого іншого, що може якимось чином вплинути на якісні характеристики товару, Постачальник повинен замінити товар в асортименті та кількості, вказаній в заявці Замовника в найкоротші терміни. Вразі поставки товару неналежної якості термін заміни товару Учасником становить 2 дні з моменту  з моменту встановлення, що товар не відповідає встановленим якісним характеристикам.

Учасник визначає ціну на товар, який він пропонує поставити за Договором, з урахуванням податків і зборів, що сплачуються або мають бути сплачені, а також витрат на страхування, транспортування, завантажування, розвантажування та інших витрат, визначених законодавством. 

Для підтвердження відповідності тендерної пропозиції учасника технічним, якісним, кількісним та іншим вимогам до предмета закупівлі, встановленим замовником, учасник повинен надати наступні документи: 

-  декларація про відповідність та/або сертифікат відповідності та/або свідоцтво про визнання відповідності та/або сертифікат якості, виданого на запропонований товар, у якому повинно бути вказано інформацію про найменування товару, посилання на ДСТУ або ТУ У.
Продукція повинна супроводжуватись відповідними документами, наявність яких передбачена законодавством. Обов’язково наявність товарно-транспортної накладної згідно частини 7 ст. 37 Закону України «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів» від 23.12.1997р. №771/97-ВР (зі змінами). Товар повинен бути маркірованим згідно вимог законодавства України та відповідно до умов, встановлених Технічним регламентом щодо правил маркування харчових продуктів.
Учасник повинен передбачити застосування заходів із захисту довкілля під час виконання договору.
Також Учасник має надати у складі своєї тендерної пропозиції  лист у довільниій формі про країну походження товару щодо кожної номенклатурної позиції предмета закупівлі.
Ми, 

(назва Учасника)


підтверджуємо свою можливість і готовність виконувати вищезазначені вимоги Замовника.
















(посада)


(підпис, М.П.)


(Прізвище, Ініціали)
Якість та гарантії якості:
1. Якість товару  повинна відповідати діючим на території України державним стандартам, вимогам до якості, умовам Договору та підтверджується документами  з підтвердженням строків придатності для кожної окремої партії товарів. Копії додаються у складі пропозиції конкурсних торгів Учасника.

2. Учасник визначає ціну на товар, який він пропонує поставити за Договором, з урахуванням податків і зборів, що сплачуються або мають бути сплачені, а також витрат на страхування, транспортування, завантажування, розвантажування та інших витрат, визначених законодавством. 

3. Термін придатності товару на момент постачання Замовнику повинен складати не менш 90% від терміну придатності, закладеного виробником. На етикетці повинна бути нанесена інформація, яка містить назву виробника, дату виготовлення, умови зберігання та терміни придатності до споживання.
4. Кожна партія товару має супроводжуватися документами, що підтверджують їх походження безпечність і якість, повинні відповідати вимогам державних стандартів. Документи повинні засвідчувати безпечність і якість продуктів – ґатунок, категорію, дату виготовлення на підприємстві, термін реалізації, умови зберігання (для продуктів, що швидко псуються, термін реалізації і час виготовлення позначаються у годинах).

5. Поставка товару має здійснюватися на автотранспорті, що призначений та обладнаний для перевезення харчових продуктів та виконуватись з дотриманням холодового ланцюга. Поставка Товару повинна здійснюватись за адресою замовника, харчовий склад. Періодичність постачання – згідно заявки Замовника.

6. Фактична кількість та асортимент товарів в межах кожної партії повинні відповідати показникам, вказаним у документах, що підтверджують якість та безпечність товарів, та супроводжують партію. Кількість, асортимент товарів та їх фасування в межах кожної окремої партії визначається замовником в залежності від фактичної потреби, та вказується у заявці на поставку, що надсилається замовником постачальнику за допомогою засобів зв’язку (поштою, факсом, особисто, тощо).

7. Тара та упаковка для поставки товару повинна бути виготовлені з матеріалів дозволених для використання в Україні. 

8. Якість предмету закупівлі повинна відповідати Закону України «Про безпечність та якість харчових продуктів». На запропонований товар під час його транспортування, виробництва, тощо повинні застосовуватися заходи із захисту довкілля, передбачені законодавством України.

